T
Fax: DW 15, Internet: www.wein-reisen.com)
erhaltlich. Bewertung in den Kostnotizen: von
1 (ausgezeichnet) bis 5 (ungenUgend).

. MG’J?A o :
REBULA (2004): eIeganterDuft dichtes Bu—
kett, am Gaumen reife Birnen, Mandeln und
Vanille, wilrzig, markante Tannine, kompakt,
sehrlanger Atem im Abgang.  Punkte: 1,6

L VUL UL Sy,

TEODOR BELO (2005): WeiBweincuvée aus

Rebula, Pinot Gris & Tokaj, subtile Burgunder-
note in der Nase, dicht, lasst am Gaumen die
Punkte: 2,2

Muskeln spielen, opulent.

SJAKONCIC -

CAROLINA RDECA (2003): Rnhmem(uvee
aus Cabernet Sauvignen, Cabernet Franc &

Ut NasE, DEALHIUILIE TUWET ani Gauien,
wunderbare Balance von Frucht, Saure und
Tannin, harmonisch, gute Lange. Punkte: 1,7

S e
PREPOVEDAN SADEZ - , Verbotenes Obst*
(2005): Traminer-SiiBwein, opulenter Duft,
vielschichtige Honignoten,wunderbare
FruchtsiBe, feine Saure, saftig. Punkte: 1,5

ISTENIC 533
PRESTiGE BRUT (2003): klassische
Champagnercuvée (70 % Chardonnay, 30 %
Pinot Noir), fruchtige Nase, am Gaumen Wie-
senkrduter und griine Apfel, vitale Saure,gute
Perlage, animierend, tolle Lange. Punkte: 1,6
i .‘g‘ii'/“PﬁOTNjFﬁ. v
CHARDONNAY (2004): dezent eleganter
Duft, intensive Frucht (Steinobst, Apfel), fein

L

YES MTULTHOPERUUIT I IVIdENE - ulia ividil-
gonoten, beeindruckende Mineralik, klar kon-
turiert, sortentypisch, kompakt. Punkte: 1,7

Hus TR
DISECI TRAMINEC Eiswein (2001): Schone
Bernsteinfarbe, vielversprechende Nase, ex-
treme FruchtsiiBe, perfekte Balance, pragnan-
te Traminernote , kompakt, ,barocke” Textur,
sehr langer Atem im Abgang.  Punkte: 1,3
P5.: Dass Danilo Steyer fiir die Rebsorte Tra-
miner eine gute Hand hat, beweist auch sein
gelungener Gewiirztraminersekt (2001).

. CURIN-PRAPROTNIK = -
SIPON Eiswein (2004): markante Williamsbir-
nennote in der Nase, kompakt, konzentriert,
extreme FruchtsiiBe, fast marmeladig, aber
dennoch mit Finesse ausgebaut, schoner
Schmelz, Trinkgenuss pur. Punkte: 1,4

Spitze, wovon Auszeichnungen
bei Bewerben in Briissel, Lon-
don, Briissel, etc. kilnden. Und
Fraueneder darf sich freuen, ei-
nen Grofteil der hoch dekorier-
ten Betriebe fiir Osterreich ex-
klusivim Programm zu haben.
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